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Sigrid Ratz
Nähen mit und für Menschen mit Demenz
Hauswirtschaft, Natur und Kunst – eine Brücke in die Welt der Demenz
Verlag Neuer Merkur
ISBN 978-3-95409-060-0 (Print) • ISBN 978-3-95409-813-2 (E-Book)
152 Seiten, Klappenbroschur mit Lineal
21,90 Euro (Print) • 14,99 Euro (E-Book)

Beim Umgang mit Menschen mit Demenz ist viel Fingerspitzengefühl und 
Einfühlungsvermögen gefragt. Wie gelingt es, sie in alltägliche Geschehnisse 
einzubinden und sie dabei kreativ und ohne Leistungsdruck zu fördern? Die 
Antwort lautet: mit Nadel und Faden!
Fühldecken und andere Fühlobjekte ermöglichen es Menschen mit Demenz, mit 
ihrer Umwelt und ihrer Vergangenheit in Kontakt zu treten.
Mit hilfreichen Tipps und Tricks rund um das Arbeiten mit der Nähmaschine und 
ausführlichen Schritt-für-Schritt-Anleitungen zu Fühlobjekten!
Eine Fundgrube kreativer Ideen für hauswirtschaftliche (Fach-)Kräfte, Betreu-
ungsassistent:innen, Alltagsbegleiter:innen und Demenzhelfer:innen sowie 
Angehörige und Freunde von Menschen mit Demenz.

»Sigrid Ratz hat für die Hauswirtschaft das Nähen neu erschlossen!«
Martina Feulner, H wie Hauswirtschaft

n
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 Eine Brücke in die Welt der Demenz

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!



Margot Dasbach (Hrsg.)
Erfolgreiches Verpflegungsmanagement 
Verlag Neuer Merkur 
ISBN 978-3-95409-058-7 (Print) • ISBN 978-3-95409-812-5 (E-Book)
352 Seiten, broschiert
29,90 Euro (Print) • 18,99 Euro (E-Book)

Wie lassen sich die Herausforderungen der Gemeinschaftsverpflegung innovativ 
und effizient meistern? Das Autorenteam rund um Herausgeberin Prof. Dr. Mar-
got Dasbach hat die Antworten! 
In der zweiten, überarbeiteten und aktualisierten Auflage ihres Werkes „Er-
folgreiches Verpflegungsmanagement“ zeigen die Verfasser:innen auf, wie Ziele 
für einen modernen Verpflegungsbetrieb formuliert werden, und geben einen 
Überblick über die unterschiedlichen Verpflegungs- und Bewirtschaftungssys-
teme. In einzelnen Kapitel werden alle relevanten Aspekte wie Personalbedarf, 
Speisenplanung, Produktionsablaufplanung sowie Kostenrechnung ausführlich 
erläutert. Ein genauer Blick auf das Thema Qualitätsmanagement rundet das 
Buch ab. 
Fach- und Führungskräfte in Einrichtungen mit Gemeinschaftsverpflegung und 
Studierende, die sich auf ein solches Berufsfeld vorbereiten, finden hier das 
nötige Rüstzeug für ein erfolgreiches und modernes Verpflegungsmanagement.

»Der Weg hin zu einem erfolgreichen Verpflegungsmanagement lässt sich mit 
der Unterstützung des Buches inspirieren. Es zeigt, wie viele verschiedene As-
pekte beachtet werden müssen, um den Tischgästen eine ganzheitliche und 
genussvolle Verpflegung bieten zu können.« � Landinfo 2/2021

n

www.fachbuchdirekt.de� 4

Gemeinschaftsverpflegung  
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Winkler/Purtscher/Streber
Nudge – Die Kunst, Essen geschickt zu platzieren
Verlag Neuer Merkur 
ISBN 978-3-95409-055-6 (Print) • ISBN 978-3-95409-805-7 (E-Book)
104 Seiten, broschiert 
23,90 Euro (Print) • 16,99 (E-Book)

Ein Nudge ist ein kleiner Stupser, den es manchmal braucht, um die richtigen 
Entscheidungen zu treffen. Vor allem bei unseren Essgewohnheiten könnten 
wir oft einen sanften Stupser hin zu einer gesünderen, nachhaltigen Ernäh-
rung brauchen. In unserem Alltag nehmen wir viele Mahlzeiten in der Gemein-
schaftsgastronomie ein, z. B. im Betriebsrestaurant oder in der Mensa. Sie als 
Betreiber:in können entscheidend zu einer gesundheitsfördernden Ernährung 
Ihrer Gäste und zu mehr Nachhaltigkeit beitragen. Wie Ihnen das mithilfe von 
Nudges gelingen kann, erklärt dieses Praxishandbuch.
Die Autorinnen sind Nudging-Expertinnen aus Forschung und Praxis. Sie geben 
Ihnen fundierte, praxiserprobte Tipps zur Umsetzung. Dabei geht es immer um 
die Frage nach dem ganz konkreten »Wie?«. Sie erläutern Beispiele aus der 
Praxis – für die Praxis!

»Ein gut gestaltetes und umfassendes Praxisbuch zum Thema Nudging in der 
Gemeinschaftsverpflegung, welches bisher gefehlt hatte. [...] ein Must, um 
einen schnellen und einfachen Einstieg in die Thematik zu bekommen.«

Carolina Diana Rossi, Prof. Dr. Ulrike Pfannes und Prof. Dr. Sibylle Adam, 
Hochschule HAW Hamburg, Ernährungsumschau 7/2020

n
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Hamdorf/Keweloh/Revermann
Mikroorganismen in  
Lebensmitteln

Hier werden Mikrobiolo-
gie und Lebensmittelhy-
giene sowie konkrete 
Anwendungen in der Be-
triebspraxis anschaulich 
aufgezeigt. Die beilie-
gende CD enthält ein 
HACCP-Konzept mit Ar-
beitsanweisungen und Checklisten,  
das als Eigenkontrollsystem eingesetzt 
werden kann. 
384 Seiten, brosch. mit CD

ISBN 978-3-8057-0783-1�
36,70 M

Bölts/Fladung/Seidl
Modernes  
Verpflegungsmanagement

Best Practices für  
Individual-, Gemein-
schafts- und System- 
gastronomie
Fundiertes Fachwissen  
und praktische Erfah-
rungswerte. 
Ein umfassender Lehr- 
und Handlungsleitfaden  
für Wissenschaft und Praxis.

280 Seiten, gebunden 79,90 M
 ISBN 978-3-87515-302-6�

diakonia GmbH
Bewirtschaftung von  
Kindertagesstätten

Sicherheit für Ernäh-
rung, Wäsche, Reini-
gung: Endlich wird die 
Versorgung von Kitas in 
den Fokus gerückt. Die 
Autorinnen haben das 
Konzept in ihrer tägli-
chen Praxis erarbeitet 
und damit Standards für 
die Hauswirtschaft in Kitas entwickelt.

264 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-937346-16-8� n
12,90 M

Nadja Graßmeier
Verpflegungskonzepte  
entwickeln

Praxiserprobt und hoch- 
qualitativ: Dieser wert-
volle Ratgeber hilft bei 
der Erstellung von Ver-
pflegungskonzepten und 
liefert wegweisende 
Tipps für eine alters- 
gemäße Ernährung.  
Zur Verbesserung des 
Qualitätsmanagements ein unerlässlicher  
Leitfaden!

174 Seiten, kartoniert 19,90 M
ISBN 978-3-937346-63-2� n

Markus Egert
Ein Keim kommt  
selten allein

Wie Mikroben unser 
Leben bestimmen 
und wir uns vor ihnen 
schützen
Erklärt anschaulich und 
mit viel Witz, warum 
wir manche Mikroben 
unbedingt umbringen müssen, während 
etliche andere sehr wichtig für unser Wohl-
befinden sind.

256 Seiten, broschiert 6,99 M
 ISBN 978-3-86493-068-3�

Dirk Bockmühl
Keim daheim

In bester Pop-Science- 
Manier erzählt  
der Mikrobiologe  
Prof. Dirk Bockmühl  
in »Keim daheim«  
von der Wunderwelt 
unserer unsichtbaren 
Mitbewohner. 

288 Seiten, broschiert

ISBN 978-3-426-27759-1�
16,99 M

% SALE %
AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!
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Vilgis/Lendner/Caviezel
Ernährung bei Pflege- 
bedürftigkeit und Demenz

Das Buch richtet sich 
an Fachkräfte in Praxis 
und Management, aber 
auch an Angehörige zu 
Hause, die Pflegebe-
dürftigen mehr Lebens-
freude durch Genuss 
ermöglichen möchten.

272 Seiten, kartoniert

 ISBN 978-3-7091-1602-9�
49,99 M

Löser/Jordan/Wegner
Mangel- und  
Unterernährung

Wieder zu Kräften kom-
men und zunehmen – 
welche Strategien helfen 
und welche kalorien-
reichen Rezepte wieder 
Lust auf Essen machen, 
zeigt dieser Ratgeber. 
Für Angehörige und 
Ernährungsprofessionals gleichermaßen 
geeignet!

144 Seiten, kartoniert
22,99 M

 ISBN 978-3-432-10973-2

Biedermann/Furer-Fawer/Thill
smoothfood

Mit der Smooth-
food-Kochtechnik  
können Heimköche 
Menschen mit Schluck-
beschwerden kulina-
risch anspruchsvolle, 
optisch attraktive und 
ernährungsphysio-
logisch hochwertige 
Mahlzeiten anbieten.

192 Seiten, kartoniert

25,90 M
ISBN 978-3-7841-1975-5�

dgh e. V. (Hrsg.)
Mahlzeiten wertschätzend 
gestalten

Dieses Buch gibt kon-
krete Empfehlungen für 
den Verpflegungsalltag 
von Menschen mit un-
terschiedlichem Unter-
stützungs- und 
Assistenzbedarf.

148 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-7841-2978-5�
21,00 M

Carola Reiner
Allergeninformations-
pflicht

Sichere Umsetzung 
und Rezepturen für  
die Gemeinschafts- 
verpflegung
Dieses Buch nimmt  
die Angst vor dem ver-
meintlichen „Wirrwarr“ 
der Allergeninforma- 
tionspflicht.

160 Seiten, kartoniert

19,80 M
ISBN 978-3-95409-024-2 � n

Ernährungsbildung und 
Schulverpflegung

Band 1: Grundlagen 
Ernährungsbildung, 
Schulverpflegung und 
Nachhaltigkeit. 
Band 2: Sammlung 
von erprobten Re-
zepten mit konkreten 
didaktisch-methodi-
schen Anleitungen 
für deren Umsetzung.

Band 1: ISBN 978-3-930007-28-8�
Band 2: ISBN 978-3-930007-29-5
Set: ISBN 978-3-930007-30-1

Attraktiver
Setpreis

je Band 19,90 M �Setpreis 34,90 M
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Nick und Martina Tschirner
Das Einhänderkochbuch

Das mache ich doch 
mit links!
Das Kochbuch stellt Ge-
richte vor, die (mit ein 
paar Hilfsmitteln) auch 
mit nur einer Hand zu 
kochen sind. Für alle, 
die trotz Handicap 
frisch und gut kochen 
und essen wollen.

112 Seiten, Spiralbindung, broschiert

ISBN 978-3-00-045859-0�
19,90 M

Susann Winkler
raspeln rühren brutzeln

So wird das Kochen in 
therapeutischen Grup-
pen zum Erfolg! Dieses 
Kochbuch findet un-
komplizierte, aber kre-
ative Antworten auf 
alle erdenklichen Fra-
gen: Wo finde ich geeignete Rezepte? Wie 
leite ich meine Gruppe an? Wie setzte ich 
Fördermöglichkeiten um? Mit einer breiten 
Auswahl an einfachen Rezepten, die sich 
individualisieren lassen!

132 Seiten, kartoniert 17,50 M
ISBN 978-3-7841-1825-3�

Ulrike Kleiner
Lebensmittelhygiene in der 
Hauswirtschaft

Das notwendige Hinter-
grundwissen zum hygi-
enegerechten Umgang 
mit Lebensmitteln in 
allen Einrichtungen der 
Gemeinschaftsverpfle-
gung. Mit praktischen 
Hinweisen für die Um-
setzung der Hygienean- 
forderungen im Betrieb.  
Auch hervorragend geeignet als Lehrbuch!
176 Seiten, kartoniert  19,80 M
ISBN 978-3-95409-047-1 � n

Elisabeth Leicht-Eckardt (Hrsg.)
Zahncreme auf Spaghetti

Wie wird Demenz 
erlebt?  
30 Autor:innen 
bieten eine Vielfalt 
an Ideen und Erfah-
rungen in der haus-
wirtschaftlichen 
Alltagsgestaltung 
für Menschen mit 
Demenz.

168 Seiten, gebunden

10,00 M
 ISBN 978-3-95409-040-2� n

Z

Sinn und Sinnlichkeit 
in der Alltagsgestaltung von 
Menschen mit Demenz

Elisabeth Leicht-Eckardt (Hrsg.)

ahncreme
auf

Z
aufauf

Spaghetti

Verlag Neuer Merkur GmbH

Zahncrem-Einband_FINAL.indd   1 15.03.17   13:26

Alexander Glück
Das Lebensmittel- 
Rettungsbuch

Genießbar – verwert-
bar – haltbar
Lebensmittel sind zum  
Essen da, nicht zum 
Wegwerfen! Sie vor der 
Mülltonne zu retten, ist 
Ziel dieses Buchs.

168 Seiten, kartoniert

 ISBN 978-3-7776-2355-9�
22,00 M

HACCP – Praktischer  
Anwendungsleitfaden

In diesem praktischen 
Anwendungsleitfaden 
wird der aktuelle Wis-
sensstand des HACCP 
kompakt und verständ-
lich erklärt. Übersicht-
liche Grafiken stellen 
komplexe Zusammen-
hänge einfach dar.

87 Seiten, gebunden

 ISBN 978-3-00-061977-9�
59,00 M

% SALE %

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!

NEU
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Deutsche Gesellschaft für  
Hauswirtschaft (Hrsg.)
Praxisorientiertes  
Qualitätsmanagement für 
Non-Profit-Organisationen

Auch mit kleinem Bud-
get ein hervorragendes 
QM-System aufbauen: 
Praxisleitfaden für 
kleine Non-Profit-
Organisationen.

282 Seiten, 
kartoniert, 
deutsch/englisch 24,90 M
ISBN 978-3-937346-43-4� n

Carola Reiner 
Planen statt  
verplant werden 

Hauswirtschaftliche 
Konzepte entwickeln
Hauswirtschaftliche Kon-
zepte sind ein gefragtes 
Mittel, um Prüfungsin-
stanzen wie dem MDK 
zu zeigen, wie gut Ihre 
Einrichtung präpariert
ist. Praxisbezogenes,  
fundamentales Wissen in einem Ratgeber!

116 Seiten, kartoniert
19,90 M

ISBN 978-3-937346-52-6 � n

rhw-Redaktion
Hingeschaut!  
So macht’s die Kollegin

Gute Praxisbeispiele 
aus der  
Hauswirtschaft
Eine Auswahl an span-
nenden Berichten aus 
dem hauswirtschaft-
lichen Alltag in den 
verschiedensten Berei-
chen. Mit Praxistipps.

144 Seiten, kartoniert

9,90 M
ISBN 9-783-95409-020-4 � n

M. Christine Klöber, Ralf Klöber
Erfolg ist planbar

Erfolg ist planbar – und 
hier steht, wie! Die 
komplett überarbeitete 
Neuauflage ist längst 
ein Basiswerk gewor-
den für die praktische 
QM-Arbeit in der Haus-
wirtschaft. Praxisnah, 
hochaktuell und groß-
flächig anwendbar. Bereits tausendfach 
bewährt!

456 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-937346-60-1 � n
14,90 M

Klöber/Mönicke/Klöber/Binnewies
Erfolg ist messbar

Dieses Buch bündelt 
praktisches Wissen 
zur Überprüfung 
und Optimierung 
der Wirtschaftlich-
keit in Verpflegung, 
Reinigung und 
Wäsche.

200 Seiten,  
kartoniert

21,90 M
ISBN 978-3-95409-050-1� n

% SALE % % SALE %

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!

Mareike Bröcheler
Haushaltsnahe Dienst- 
leistungen für Familien

Ob haushaltsnahe 
Dienstleistungen 
berufstätige Eltern 
entlasten können, 
beantwortet diese 
preisgekrönte wissen-
schaftliche Studie. 

300 Seiten, broschiert

34,90 M
ISBN 978-3-95409-059-4 � n

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!
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Anna Streller-Holzner, Margarethe Dutz
Rund um den Jahreskreis

Leitfaden zur Umset-
zung von Standards 
in der stationären 
Altenhilfe
Von diesem Buch wer-
den bei konsequenter 
Anwendung alle profi-
tieren.  
Eine gleichbleibende 
und qualitativ hochwer-
tige Betreuung bleibt  
damit kein Zufall mehr. 

272 Seiten, kartoniert 34,90 M
ISBN 978-3-95409-030-3� n

Elisabeth Leicht-Eckardt (Hrsg.)
Bewohnerorientierte  
Hauswirtschaft

Praktische Konzepte  
in der Altenhilfe
Zum Wohl der Bewoh-
ner:innen: Betreuung 
statt Versorgung! Die-
ser praxisnahe Ratgeber 
ist der ideale Leitfaden 
zur optimalen Umset-
zung der Bedürfnisse 
der Bewohner:innen!

196 Seiten, kartoniert 19,90 M
ISBN 978-3-937346-27-4 � n

Caritas, dgh, Diakonie (Hgg.)
Wäschepflege in sozialen  
Einrichtungen

Mit allen Wassern gewa-
schen: Die Leitlinie zum 
Wäschemanagement in 
sozialen Einrichtungen 
bringt Bewohnerinte-
ressen rechtlich abge-
sichert in Einklang mit 
den Anforderungen einer guten Hygiene-
praxis und sachgerechter Wäschepflege. 

170 Seiten, kartoniert 

22,00 M
ISBN 978-3-7841-3086-6	�

Linda Chalupova 
Nachhaltiges Abfallmanage-
ment in Betriebsrestaurants 

Für mehr Nachaltig-
keit in Betrieben: Die 
Autorin hat ein Abfall-
management-Konzept 
entwickelt, das in allen 
Bereichen der Gemein-
schaftsverpflegung 
angewendet werden 
kann.

182 Seiten, broschiert

28,90 M
 ISBN 978-3-95409-043-3 � n

Linda Chalupova

Nachhaltiges Abfallmanagement 
in Betriebsrestaurants

Ist-Abfallanalyse in ausgewählten Betrieben
 und Entwurf eines Abfallmanagement-Konzeptes

Cover Abfallmanagement final.indd   1 11.08.17   07:42

Melanie von Graeve
Events professionell  
managen

Handbuch für Veran-
staltungsorganisation
Events und Veranstal-
tungen sind ein einzig-
artiges Mittel, um 
Aufmerksamkeit zu ge-
nerieren, zu informieren 
und für seine Zwecke zu 
werben. Mit Checklis-
ten, Kalkulations-, Planungs- und Arbeits-
hilfen.

248 Seiten, broschiert 24,80 M
 ISBN: 978-3-86980260-2�

Sabine Neuffer 
Schulen ohne Schranken 

Schulungsunterlagen 
für Menschen mit  
Behinderungen
Schranken überwin-
den: Hervorragendes 
Schulungskonzept zu 
Reinigungs-, Hygiene- 
und Küchenfragen 
– direkt mit Vorlagen 
zum Ausdrucken!  

CD-ROM
Überarbeitete Neuauflage

ISBN 978-3-95409-044-0� n
22,90 M

AUCH ALS 

E-BOOK 
ERHÄLTLICH!
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ISBN 978-3-7841-2876-4

Bodenreinigung für Profis
Lehrfilm

Was ist entscheidend 
beim Kauf eines 
Staubsaugers? Welcher 
Mopp passt zu den An-
forderungen in meiner 
Einrichtung? Reini-
gungsexperte Uwe Rich-
ter gibt im Interview 
Antworten auf über  
30 Fragen zum Thema  
Bodenreinigung.  
Exzellentes Material, auch für Schulungen!

40-minütige DVD
ISBN 978-3-95409-011-2 � n

19,90 M

29,90 M
ISBN 978-3-7841-3129-0�

Deutscher Caritasverband,  
Diakonie Deutschland (Hgg.) 
Wenn in sozialen Einrich-
tungen gekocht wird

Mit dieser aktualisierten 
Leitlinie zur guten Hygi-
enepraxis sind Sie auf 
der sicheren Seite: Der 
Inhalt wurde abge-
stimmt mit allen zustän-
digen Kontroll-Ämtern 
Deutschlands! Ein exzel-
lenter Ratgeber, der das gesamte Spektrum 
sozialer Einrichtungen umfasst.

306 Seiten, kartoniert

Neuauflage in 

Vorbereitung

Dt. Caritasverband, Dt. Ges. f. Hauswirt-
schaft e.V., Diakonie Deutschland (Hgg.) 
Werteorientiertes Handeln 
in der Hauswirtschaft 

Zehn Leitsätze für 
werteorientiertes 
Handeln in sozialen 
Einrichtungen – der 
konkrete Beitrag der 
Hauswirtschaft.
 
144 Seiten, 
kartoniert 

 19,90 M

Heimer/Ratz/Steinröhder
Pandemie-Management  
für Pflegeeinrichtungen
Die in diesem Buch 
enthaltenen Hand-
lungsanweisungen und 
Checklisten lassen sich 
in wenigen Schritten 
an die individuellen 
Strukturen ambulanter, 
teil- und vollstationärer 
Pflegeeinrichtungen 
anpassen. Für ein präventiv wirkendes und 
flexibles Pandemie-Management!
112 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-86216-765-4
59,99 M

Andreas Schwarzkopf
Praxiswissen für Hygiene-
beauftragte
Die Tätigkeit der Hy-
gienebeauftragten in 
der Pflege verlangt viel 
Fachwissen ab. Die 5. 
Auflage enthält gezielt 
Anregungen für Hygie-
nebeauftragte in Reha-
einrichtungen und im 
Krankenhaus, um diese 
gemäß KRINKO/RKI-Empfehlung und Lan-
deshygieneverordnungen zu unterstützen.
322 Seiten, broschiert

ISBN 978-3-17-028661-0
34,00 M

Dorothea Simpfendörfer (Hrsg.)
Prüfungsbuch  
Hauswirtschaft –  
kompetenzorientiert

Mit diesem Buch, das 
nach einem Frage-Ant-
wort-Prinzip gestaltet 
ist, lernen Schüler, 
handlungsorientierte 
Aufgaben zu lösen. Eine 
unersetzliche Vorberei-
tung! 

444 Seiten, kartoniert

 ISBN 978-3-7782-7420-0�
24,95 M
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Walter Lutz, Robert Steinberger
Fachbuch Gebäudereinigung

Dieses Fachbuch sollte 
jeder Auszubildende 
haben – so die Empfeh-
lung der Bundesinnung 
für das Gebäudereini-
ger-Handwerk. Es berück-
sichtigt die neue Ausbil- 
dungsverordnung sowie 
den bundeseinheitlichen 
Rahmenlehrplan für Be-
rufsschulen.  
Kompakt, hochinformativ, ideal für den 
Berufseinstieg! 
400 Seiten, gebunden

55,00 M
ISBN 978-3-934939-30-1�

Martin Lutz
Praxisleitfaden  
Gebäudereinigung

In diesem Buch stellt 
der Autor die Grund-
lagen der Reinigungs- 
und Hygienetechnik 
sowie den richtigen 
Einsatz von Reini-
gungs- und Pflegemit-
teln vor.

196 Seiten, kartoniert

34,99 M
ISBN 978-3-934939-31-8 �

Mathias Böhme et al. 
Fachwissen Gebäude- 
reinigung

Gewusst, wie! Grund- 
lagen der Reinigungs- 
und Hygienetechnik 
sowie den richtigen 
Einsatz von Reinigungs- 
und Pflegemitteln erläu-
tert dieses Werk ebenso 
wie neueste Reinigungs-
technologien –  
eine praxisnahe Arbeitshilfe!

424 S., geb., mit digitalen Ergänzungen
60,70 M

ISBN 978-3-8085-4493-8�

Ludwig C. Weber
Reinigungsdienste und  
Hygiene in Krankenhäusern 
und Pflegeeinrichtungen 
Die „Fibel“ für Hygiene- 
fachkräfte und Geschäfts- 
führer:innen, die für die 
Auswahl und Kontrolle 
des Reinigungspersonals 
verantwortlich sind. Fasst 
alle Grundlagen für die 
Zusammenarbeit mit Reinigungsdiensten 
zusammen. Mit Anregungen zu Schulungs-
einheiten.

140 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-6662-52722-1�
49,99 M

Irina Pericin Häflinger
Reinigungsmanagement

Wie wird Sauberkeit 
wahrgenommen und 
definiert? Wie kann die 
kosten- und personal- 
intensive Gebäude- 
reinigung optimal und 
nachhaltig organisiert 
werden? Auf diese und 
weitere Fragen gibt die 
Autorin betriebswirtschaftiche  
und praxisbezogene Antworten.

472 Seiten, E-Book
42,99 M

ISBN 978-3-95409-045-7� n

Andrea Pfleger
Bitte reinigen – aber richtig!

Mit gelungenem Housekeeping-
Management zum Unternehmenserfolg

Das neue Standardwerk 
zur Reinigung im Be-
herbergungsbereich. 
Die Inhalte sind für 
alle Betätigungsfelder 
der Reinigungsbranche 
anwendbar.

352 Seiten, gebunden

 ISBN 978-3-99033-465-2�
74,90 M

Neuauflage in 

Vorbereitung
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Brigitte Lutz, Margarete Simon
Hausreinigung und  
Textilpflege

Für die Ausbildung zum 
Fachpraktiker (m/w) 
Hauswirtschaft sowie 
zur Servicekraft vermit-
telt dieses klar struktu-
rierte Arbeitsbuch das 
Grundwissen.

184 Seiten, kartoniert

24,95 M
ISBN 978-3-582-04298-9�

Amrhein/Freese/Simpendörfer
Fachbegriffe der  
Hauswirtschaft

Schnell und auf einen 
Blick: Dieses Nach
schlagewerk erklärt 
sehr übersichtlich die 
Grundbegriffe der Haus
wirtschaft und gibt 
Anregungen zum selbst- 
organisierten und  
eigenverantwortlichen 
Lernen. 

120 Seiten, kartoniert 8,95 M
 ISBN 978-3-7782-7421-7�

A. Pindur-Nakamura, Nikolaus Mühe
Mit Plan durch die Lehre

Von Auszubildenden 
wird heute mehr denn 
je erwartet. Sie müssen 
nicht nur mit fach- 
lichem Wissen, sondern 
auch mit sozialen 
Fähigkeiten überzeu-
gen. Wie Azubis diese 
Fähigkeiten trainieren 
können, zeigt dieser  
didaktisch hervorragende Leitfaden. 

128 Seiten, broschiert
9,90 M

ISBN 978-3-95409-014-3 � n

Rudolf Gämperle et al.
Fachwissen Professionelle  
Textilpflege 

Das neue Standard-
werk für die profes-
sionelle  
Textilpflege und ein 
umfassender Begleiter  
in der Hauswirtschaft. 
Die Inhalte entspre-
chen den geltenden  
DIN-Normen, den 
gesetzlichen Verord- 
nungen sowie fachbezogenen Vorschriften.  

400 Seiten, gebunden

ISBN 978-3-8085-6060-0�
42,90 M

rhw management jetzt auch als Einzelheft  
erhältlich auf  

fachbuchdirekt.de

% SALE %
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Karin Beuting-Lampe
Projekte in der hauswirt-
schaftlichen Versorgung  
und Betreuung

Von der Idee bis zum 
Abschluss: Grundlagen 
des Projektmanage-
ments für künftige 
hauswirtschaftliche 
Fachkräfte sowie 
Prüfer:innen, Lehr-
gangsleiter:innen und 
Berufspraktiker:innen.

128 Seiten, kartoniert 21,90 M
ISBN 978-3-8085-6189-8�

Anna Rave
Ausbilden in der  
Hauswirtschaft

Ein Arbeitsbuch für 
Ausbilder:innen auf der 
Suche nach berufs- und  
arbeitspädagogischen 
Grundlagen oder zur 
Vertiefung von Metho-
den. Die neue Auflage 
bezieht sich auf die 
vier Handlungsfelder 
nach AEVO.

194 Seiten, kartoniert    

 ISBN 978-3-8085-6343-4�
24,90 M

Anna Rave
Auszubildende erobern  
die Hauswirtschaft

Dieses Buch bietet 
allen, die handlungs-
orientiert ausbilden, 
Leittexte, mit denen 
Auszubildende sich 
selbstständig  
Arbeitsbereiche und  
-aufgaben erschließen 
können.

198 Seiten, kartoniert

ISBN 978-3-8085-6373-1�
25,90 M

Karin Beuting-Lampe (Hrsg.)
Projekte im  
Ernährungs- und  
Versorgungsmanagement 

Der Band richtet sich 
an Teilnehmer:innen 
von hauswirtschaft- 
lichen Fort- und Weiter-
bildungen, in denen sie 
eigenständig Projekte 
durchführen müssen.

184 Seiten, broschiert

ISBN 978-3-8085-6046-4 
20,30 M

Karin Beuting-Lampe (Hrsg.)
Betriebs- und Unterneh-
mensführung im hauswirt-
schaftlichen Management 
(Gesamtausgabe) 

Aktualisierte Zusammen-
fassung der bisher drei-
bändigen „Betriebs- und 
Unternehmensführung 
in der Hauswirtschaft“.  
Alle Gesetze sind auf 
dem neuesten Stand.

416 Seiten, broschiert

ISBN 978-3-8085-6342-7 
38,70 M

Sabine Klug, Dorothea Simpfendörfer
Haushaltsführung  
als Dienstleistung

Das Buch greift die 
grundlegenden Ver-
änderungen in den 
hauswirtschaftlichen 
Betrieben auf, die 
durch gesellschaftliche  
Herausforderungen  
hervorgerufen wurden.

336 Seiten, broschiert

36,95 M
ISBN 978-3-582-04213-2	�
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rhw praxis 

1/2021: Pandemie und Perspektive
Best. Nr. VM40247 � n

2/2021: Ambulante Hauswirtschaft  
und Betreuung

Best. Nr. VM40248� n
3/2021: Image und Karriere
Best. Nr. VM40249 � n

4/2021: Update Rechtsvorschriften  
und Arbeitsschutz

Best. Nr. VM40250� n
1/2022: Hygiene in Wäscherei  

und Küche
Best. Nr. VM40251� n

2/2022: Versorgung und Betreuung  
bei Demenz

Best. Nr. VM40252� nje Zeitschrift� 18,00 M

Verlag Neuer Merkur (Hrsg.)
Ökotrophologie 2

Dieses Buch bündelt 
alle Berufsbildungsbei-
lagen, die von 1999 
bis Juni 2004 in der 
Zeitschrift „rhw“  
erschienen sind. 
Von Altenheim bis 
Zöliakie. 
Sehr geeignet für die 
Ausbildung.   

264 Seiten, kartoniert
13,90 M

ISBN 978-3-937346-03-8 � n

Ute Blask-Sosnowski et al.
Perspektive Hauswirtschaft, 
Band 1

Die Fachkunde Haus-
wirtschaft mit 5 Lern-
feldern in diesem Band 
1 für die Ausbildung 
zur Hauswirtschafterin/
zum Hauswirtschafter. 

392 Seiten, 
mit zahlr. Abb., gebunden

ISBN 978-3-8085-6355-7�
25,90 M

Ute Blask-Sosnowski et al.
Perspektive Hauswirtschaft, 
Band 2

Band 2 deckt in den 
Lernfeldern 6 bis 10 
den aktuellen 
KMK-Rahmenlehrplan 
für das 2. Ausbildungs-
jahr ab. 

250 Seiten, 
mit zahlr. Abb., gebunden

ISBN 978-3-8085-6356-4�
21,70 M

n
Für alle Bücher, die  

mit einem gelben Punkt 

gekennzeichnet sind, 

können Sie den 

Gutschein aus Ihrer 

rhw-/rhw praxis- 

Aborechnung einlösen!
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Alle Bestellungen sind innerhalb Deutschlands versandkostenfrei ab 29,00 Euro Warenwert.
Sie erhalten mit der Ware eine Rechnung. Kunden außerhalb Deutschlands erhalten zuerst 
die Rechnung (plus Versandkosten), dann die Ware (Vorkasse). 
Alle Preise beinhalten die deutsche MwSt. Preisänderungen und Irrtümer vorbehalten.

n 	Sparen Sie bei Büchern, die rechts neben der ISBN/Bestellnummer mit einem gelben 
Punkt gekennzeichnet sind! Verwenden Sie den Gutschein aus Ihrer Aborechnung von  
rhw management oder rhw praxis!

So bestellen Sie schnell und bequem!
Internet:
www.fachbuchdirekt.de

E-Mail:
Senden Sie einfach eine E-Mail mit Ihrem Bestellwunsch 
an buchbestellung@fachbuchdirekt.de!

Telefon: 
Telefonisch können Sie über (0 79 53) 88 36 91  
bestellen.

Fax:
Füllen Sie das Formular unten aus, legen Sie  
diese Seite auf Ihr Faxgerät und senden Sie 
sie an (0 79 53) 88 31 60.

Buchtitel

Firma

Name

Vorname

Straße / Nummer

PLZ / Ort

Land

Datum / Unterschrift
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